AVALON HOTELPARK KONIGSHOF

Bankettkarte

Glltig ab 01. Januar 2024

Sehr geehrte Gaste,

in unserem Haus stehen lhnen 15 grof3ziigige
Veranstaltungsraume und ein 625 m2 grof3er Kongress-
Saal mit Buhne fiir bis zu 650 Personen zur Verfugung.
Gern sind wir Ihnen bei der Auswahl der Speisen und
Getranke fur lhre Familien- und Firmenfeier, Tagung,
Konferenz oder Produktprasentation mit dieser Bankett-
karte behilflich.

Unser Team steht lhnen bei allen Fragen und
Wunschen gern zur Seite, denn unser Motto lautet:

,Wenn aus Gastfreundschaft eine Freundschaft wird,
hat sie die schonste Frucht getragen!” (Karl Peltzer)

AVALON Hotelpark Kénigshof
Telefon 0 53 53/ 50 3-0

AVALON

HOTELPARK KONIGSHOF




]h?‘ lnlelduelleA Menu (ab 10 Personen)

Stellen Sie sich ihr individuelles 3-, 4- oder 5-Gang Menli

nach eigenen Winschen und Geschmack zusammen

Vorapeisen

Bunte Salatvariation mit Sauce VINAIGrette .........ccoooeiiiiiiiiiie e €7,50
Rucola mit fruchtigen Cherrytomaten, Champignons und frischem Parmesan ...................... € 8,50
Luftgetrockneter Landschinken an Melonenschiffchen ................ccccooiiii i, € 10,50
Shrimpscocktail auf Eisbergsalat ..............coooiiiiiiiii e € 10,90
Gerauchertes norwegisches Lachsfilet an Kartoffelrdsti mit Sahnemeerrettich ................... € 15,90
Lachstatar auf Vollkornbrot an Radieschensalat mariniert mit Thymian und Zitrone ............ € 15,90

,Carpaccio“ hauchdiinne Scheiben vom Rindfleisch, napiert mit Olivendl,
an Rucola und gehobeltem Parmesan ... € 15,90
Fischvariation ,AVALON" mariniertes Zanderfilet, gerducherter schottischer Wildlachs,

Riesengarnele, Cocktail von Tiefseekrabben ..o € 16,90
Suppen

CoNSOMME LG A NN AT e e e e e € 6,50
Niedersachsische HOChZEILSSUPPE .....oieiiiiiiice et €7,50
Kurbis-Orangensuppe Mit INQWET ..........oooiiiiiiiiiii €7,50
Schaumsuppe von der PeterSiliENWUIZE| ... €7,50
Tomatencremesuppe mit BasiliKum ... €7,50
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kr&utern und K&secrouton .............cccccccviiiiiiii, € 7,50
Steinpilzcreme Mit SANNENAUDE ..........oooiiiii e € 8,50
Garnelensuppe mit Ingwer UNd ZItrONENQIAS ...........uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeii e € 8,50
Kartoffelrahmsuppe mit gebratener Jacobsmuschel .............ccccco € 8,50

Sorbet, zur Erfrischung vor dem Hauptgang

A (] g (ST [T f o =] AP TTTRPPPR € 7,50
CampPari-OranNgENSOTDET .........u it €7,50
(OF2 11V To [0 1515101 1 o 1<) ARNUTETR TR € 7,50

Wodkasorbet mit BIUIOrange ...........oooiiiiiiiiiii €7,50



IhT lnlelduelleA Menu (ab 10 Personen)

Hauptgerichte-Fleisch

Maispoulardenbrust auf Kaiserschoten mit Madeirajus und Reistimbale.............................. € 22,90
Medaillons vom Schweinefilet in Orangenpfeffersauce

mit Gemuseplatte der Saison und KroKetten ................coiiiiiiiiiiiiiceccs e, € 22,90
Paniertes Kalbsschnitzel an Rahmsauce

mit Gemiseauswahl und Bratkartoffeln ..............ccccocoiiii € 23,90
Kalbsbackchen in einer feinen Rahmsauce mit Tomate und Schalotte,

mit Blattspinat und KartoffelrOsti ...........coooiiiiiiiii e € 24,90
Zweierlei vom Rinder- und Schweinebraten an Rosmarinjus,

dazu Gemduseplatte der Saison und Salzkartoffeln ...............cccccooiiiiiiiiiiiiiiie € 24,90
Rinderroulade mit Speck, Gurke und Zwiebeln,

dazu Apfelrotkohl und Kartoffel-Sellerie-PUree ...........ccooiieeiiiiiiiiiiiieeeee e € 24,90
Rinderfilet ,rosa“ gebraten (180 g pro Person) mit Sauce a la Béarnaise,

Schmortomate, dazu Gemiuiseplatte der Saison und Macairekartoffeln ..................ccccccvveee € 32,90

Hauptgerichte-Fisch

Gebratenes Seelachsfilet an Zitronenkapernsauce mit Dill-Landgurkengemise

UNA BASMALITEIS ...ttt e e et e e e e e e e e et a e e e e e e e e eeaass i n e e e e eeeeennne € 19,90
Piccata vom Rotbarsch, Rotbarschfilet in Parmesan-Eihille gebraten,

an einer fruchtigen Tomatensauce, dazu Pappardelle .............ccccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiies € 22,90
Gebratenes Zanderfilet auf Rahmspinat, mit Basmatireis ................cccccouvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinns € 23,90
Lachsfilet in Limetten-Butter-Sauce, auf Blattspinat und Fussiloni ............cccccccvvviiiiiiiiiinnnn. € 24,90

Lieber Gast, mochten Sie zuséatzliche Beilagen zu den oben genannten

Hauptgangen, berechnen wir ab 2,00 € pro Person/Beilage.

Bei den obigen Hauptgangen ist die Fleischmenge pro Portion festgelegt und wird von unserem
Servicepersonal ohne Nachservice vorgelegt. Auf Wunsch bieten wir einen Nachservice zum
Aufpreis von 20% an.

Die Beilagen und Saucen werden separat und mit Nachservice serviert.



”’lT lnlelduelleA Menu (ab 10 Personen)

Hauptqgerichte-Vegetarisch

Vegane Hackbadllchen in fruchtigem Tomatensugo

verfeinert mit Basilikum und dazu ReIS ... € 16,50
Kirbis-Curry ,Thai* mit Muskatkurbiswirfeln und Kichererbsen

dazu Kokosmilch und BaSmMALIrIS ............uuuuiumiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiiiiiiieiieeeieeeeeeeeeeeeeeneenne € 16,50
Pappardelle mit Gemisebolognese

breite Bandnudeln mit italienischem Gemiise, dazu frische Krauter und Tomatensugo ....... € 16,50

Kartoffelrosti mit Gemusestreifen

dazu Pilze der Saison in einer KrauterSahNESAUCE .........coouvieiieiee e €17,90
Deasert

Rote Gritze Mit VANIIESAUCE ........ooeieeeie e e €6,90
ODbSESAlAt MIt ZILTONENEIS ... e e e e e €7,50
Zitronentarte MUt CASSIS SOIDET .. ... e e e e €7,90
MOUSSE AU CNOCOIAL . ...eeieiee e ettt ettt e e e e e e aeas €7,90
T AIMISU . € 8,50



Kuchenauswahl

Kuchen vom Blech

SEEUSEIKUCNIEIN ...t € 3,00
ZUCKEIKUCNBIN . € 3,00
BIENENSHICN ..o € 3,00
APFEI-ZUCKEIKUCNEN ... e e e e e e e e e aaaeans € 3,00
GEfUIItEr BIENENSTICI ... ittt € 4,30

Tortenatiicke

SCNWArZWAIAET KIFSCNTOME ... ..ttt
KEASEKUCNEN ..o
ODSTKUCHEIN ...
Y V4] o=V g (o] (=TRSOOSR
Bz 1 4 ST U o] = TP
MandarinensSahnetorte ..........oooiiiiiiii
KEASESANNEIOIE ...
Frankfurter Kranz ...
Erdbeersahnetorte ...
N T EISTST= L g 1] (] o (= SR
Yol gl (ol = To [T g TSt T T=] o] 4 (= SRRPPPPURP
HEITENIOME ...
HIMDEEISANNEIOME .....oeieeee e pro Stick € 4,30

(die Abnahme kann nur in ganzen Torten — 16 Stiicke — erfolgen)

Bei mitgebrachten Kuchen berechnen wir 4,00 € Gedeckgeld pro Person



Buffetvorachlidge

Dlnner BUffet (ab 25 Erwachsenen)

Vorspeisen
Sauerfleisch mit Remouladensauce
Tomate-Mozzarella an Basilikum
Rustikale Vesperplatte
Kéaseauswahl mit Trauben
Kartoffel-Lauchsalat, Farmersalat
Bauernsalat mit Weichkase
Verschiedene Blattsalate mit zweierlei Dressing
Brot und Butter

Hauptgéange
Rinderkraftbriihe mit Gemiusestreifen

Saftiges Gulasch mit Paprika und Waldpilzen
Gebratenes Seelachsfilet ,Mdullerin Art“ mit Zitronenbutter

Penne Rigate an Ruccolacreme

Schwenkkartoffeln
Langkornreis

Buntes Gemise vom Markt

Dessert
Schokoladen- und Vanillecreme
Eisvariationen

Aufgeschnittenes Obst

pro Person € 35,90



Buffetvorachldge

NlederAaChAlCheA Buffet (ab 25 Erwachsenen)

Vorspeisen
Tranchen vom Kassler und Schweinebraten an Essiggemuse
Gerauchertes und gebeiztes Lachsfilet mit Sahnemeerrettich
Roastbeef ,rosa“ gebraten mit Sauce Remoulade
Tomate Mozzarella an Basilikum
Kéaseauswahl mit Trauben
Linsensalat, Gurkensalat
roter Heringssalat
verschiedene Blattsalate
Brot und Butter

Hauptgéange

Hochzeitssuppe

Backschinken an Ducksteinsauce
Gebratenes Dorschfilet an Rieslingsauce

Tortellini gefillt mit Spinat

Kroketten

Gemusereis, Gemuseauswahl

Dessert
Marillen-Topfen-Knodel, Rote Griitze mit Vanillesauce
Schokoladencreme
aufgeschnittenes Obst

pro Person € 39,90



Buffetvorachlidge

ItalieniACheA BUffet (ab 25 Erwachaenen)

Vorspeisen
Anti Pasti (in Olivendl gebackenes Gemiise)
,Lardo in Concho“ marinierter luftgetrockneter Bauchspeck
Italienischer Landschinken mit Melone
»Vitello Tonnato® zartes Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern
Italienische Rispentomaten mit Mozzarella und Basilikum
.Lachs Bellevue® mit gerduchertem Lachsfilet
Pennesalat, marinierte Artischockenherzen
.Insalata di mare“ Meeresfriichtecocktail
Brot und Butter

Hauptgéange

Minestrone

,Piccata Milanese” von der Putenbrust an Basilikum-Tomatensauce
Gebratenes Doradenfilet an Oliven-Kapernsauce

Ravioli ,Melanzane® mit Auberginen Ricottaftillung
Gebutterte Gnocchi, Basmatireis, Mediterranes Gemiuise

Dessert

Tiramisu
Erdbeercreme mit Mascarpone
Panna Cotta mit Beerensauce

Eiscreme

pro Person € 44,90



Buffetvorachldge

FTanZOAlACheA BUffet (ab 25 Erwachsenen)

Vorspeisen
Feldsalat mit gertsteten Pinienkernen
Broccoli-Schinkensalat
Schweinefiletmedaillons mit frischem Obst
.Lachs Bellevue® mit gefiillten Eiern und Ketakaviar
Variation von Lachs, Makrele und geréucherten Forellenfilets
Franzosischer Landschinken an Melonenschiffchen
Linsensalat
Rispentomaten mit Mozzarellakugeln
Cocktail von Meeresfriichten
Internationale Kaseauswahl mit Trauben
Ofenfrisches Baguette
Brot und Butter

Hauptgéange

Consommeé double

Tranchen vom Rinderfilet an Pfefferrahmsauce
Perlhuhnbrustfilet ,Parisienne” in Blatterteig gebacken

Gebratenes norwegisches Lachsfilet auf Champagnerkraut napiert mit WeiBweinsauce

Broccoli, Zucchini und Blumenkohl
Wildreis
Herzoginkartoffeln

Dessert
Geflilite Crépes (kalt) mit frischen Friichten
Mousse au Chocolat aus Vollmilchschokolade
Weille Kaffeemousse

Mandelcreme mit frischen Friichten

pro Person € 52,90



Buffetvoraschldage

Gala BUffet (ab 50 Erwachsenen)

Vorspeisen
Andalusische Vorspeisen

Miniananas gefullt mit Crévettencocktail

Variation von gerduchertem und gebeiztem Fisch (,Lachs Bellevue®,
Kieler Sprotten, kanadischer Wildlachs, Heilbutt, Makrelenfilets,
Forellenfilets mit Ketakaviar)
Sautierte Perlhuhnbrust mit tirkischen Feigen
Parmaschinken an Honigmelone
»,R0sa gebratenes Roastbeef* aus der Hochrippe an Essiggemiuise
Italienischer Mozzarella an Rispentomaten und Basilikum
Internationale Kaseauswahl mit Trauben
Brot und Butter

Hauptgéange

Rinderconsommeé

Raviolini ,Melanzane® in Tomatenpesto geschwenkt
Gebratenes Lachs- und Zanderfilet an Proseccoschaum

Tranchen vom Roastbeef an Thymianjus

Unsere Kiichencrew pochiert fir Sie am Buffet:

Spezialitaten aus Neptuns Reich

Saisonale Gemuseauswahl
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelkroketten

Wildreis

Dessert

Eine erlesene Komposition aus unserer Patisserie

pro Person € 57,90



Buffetvorachldge

Grlll BUffet (ab 25 Erwachsenen)

(Juni—September)

Vorspeisen
Maissalat, Pastasalat, Gurkensalat mit Dill,
herzhafter Kartoffelsalat, Krautsalat
Tomatensalat mit Frihlingslauch,
sowie eine Auswahl von Blattsalaten mit sommerlichem Dressing

Brot, Baguette und Butter

vom Holzkohlegrill
marinierte Nackensteaks
Rostbratwurst und Krakauer
mariniertes Dorschfilet
mariniertes Hahnchenbrustfilet

gegrillte Garnelenspielle

Saucen
Remoulade, Senf, Barbecue

Ketchup und Krauterbutter

Beilagen
Ofenkartoffel mit Sour creme
Steakhouse Pommes
Bohnen mit Speck und Grilltomaten

Dessert
Rote Gritze mit Vanillesauce
Fruchtjoghurt
aufgeschnittenes Obst

pro Person € 41,90



ZUA atZleiA tungen (ab 10 Personen)

Getrankepauschale I (fiir 5 Stunden)

Alkoholfreie Getranke, Bier, Hauswein (rot, weifd und rosé)

und 1 RuNde Degistif .........ccoiiiiiiiiii e pro Person € 37,50
................................................................................... Verlangerung pro Person/pro Stunde € 8,00

Getrankepauschale II (fiir 5 Stunden)

Alkoholfreie Getranke, Bier, Hauswein (rot, weif3 und rosé)

und Spirituosen (Wodka, Korn, Whiskey, Jagermeister, Bacardi,

Baileys, Asbach Uralt, Linie AQUAVIL) ............oooviiiiiiieeeeeee e pro Person € 56,50
................................................................................. Verlangerung pro Person/pro Stunde € 12,00

Zusatzlich buchbar
Sektempfang, Menikarten, Blumengestecke

nach Art des Hauses 8,90 € pro Person



ImblAA (ab 10 Personen)

Variante 1
Rheinische Kartoffelsuppe mit Raucherlachsstreifen,

belegte Brotchen mit Lachs, Kase, geraucherter Putenbrust und rohem Schinken

Variante 2
Frenchbrotscheiben mit rosa gebratenem Roastbeef, Shrimpscocktail,
Frischkase, Raucherlachs und Tranchen von der Hahnchenbrust,

Chili con Carne, Mini Pizza, Muffins

Variante 3

Niedersachsische Hochzeitssuppe, pikante Blatterteigtaschen, Chicken Wings
mit Barbecue Sauce, kleine Fleischballchen in pikanter Sauce, Canapés belegt
mit Lachs, Brie, rohem Schinken und Roastbeef, Tomate-Mozzarella-Spiel3e,

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Rote Gritze und Vanillesauce im Glas

€ 13,90

€19,90

€ 24,90



